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1987
A Marnevall jogelődje megkezdi 
panírozott húsipari termékek 
gyártását.

2007
A vállalat megszerzi az IFS és BRC 
tanúsítványokat.

2013
A második üzem megnyitása 
Debrecenben.

2023
Környezeti fejleszté-
sek és új gépek 
beszerzése a gyártó-
kapacitás növelése 
érdekében.

2005
A gyár a Marnevall 

Kft. tulajdonába 
kerül.

2011
A törökszentmiklósi üzem 

teljes körű felújítása.

2020
A Marnevall csatlakozik az 

LDC–Tranzit Csoporthoz, így 
Európa legnagyobb baromfi-
feldolgozó vállalatcsoportjá-

nak részévé válik.

2024
A Calibra megvásárlása tovább 

növeli kapacitásainkat.

A Marnevall kezdettől fogva független, magyar tulajdonú cég, 
amely fagyasztott, panírozott, teljesen hőkezelt, azonnal 
fogyasztható húsipari termékek gyártására és értékesítésére 
specializálódott.

Vállalatunk sikerét nagyban meghatározzák magasan képzett 
munkatársaink, valamint a gondosan válogatott, kiváló minő-
ségű alapanyagok.

Számunkra kiemelten fontos, hogy felelős, tudatos szereplő-
ként jelenjünk meg a piacon – példát mutatva partnereinknek, 
vásárlóinknak és versenytársainknak egyaránt. Cégünk céljai az 
ideális ár-érték arányon, az innováción, az előremutató 
termékmegoldásokon, az élelmiszerbiztonságon és a környe-
zettudatos termelésen alapulnak.

Üzemeinkben évek óta teljesen automatizált, korszerű gyártó-
sorok működnek, amelyekkel nagy mennyiségben, egyenletes 
minőségben állítjuk elő termékeinket. Vállalatunk elkötelezett 
amellett, hogy megfeleljen a legmagasabb európai minőségi 
követelményeknek.

A Marnevall mára a magyar élelmiszeripar meghatározó 
szereplőjévé vált, több mint 15 országban van jelen világszer-
te.
Hisszük, hogy a hosszú távú, kölcsönös előnyökön alapuló 
partnerségek kulcsfontosságúak. Elkötelezetten dolgozunk 
azon, hogy új termékekkel, márkákkal, gépekkel és töretlen 
szenvedéllyel tovább növekedjünk.



Airfryerben
Is tökéletes!

Kevese� olaj,
 ugyanaz a Ri�-Ro� élmény.
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Az airfryer ma már a modern konyhák egyik legnép-
szerűbb eszköze, ezért termékeinket úgy fejlesztet-
tük, hogy ebben a zsiradékcsökkentett technológiá-
ban is tökéletes eredményt adjanak.

A Marnevall előre sütött, panírozott termékei airfryer-
ben is megőrzik jellegzetes ropogósságukat és ízvilá-
gukat, miközben az elkészítés gyorsabb és tisztább, 
mint valaha.

Otthon, vendéglátásban vagy közétkeztetésben – 
Airfyerrel mindig egyszerű a sütés.
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Termékeink
A Ripp-Ropp mely a "tradicionális konyha" jellegét 
ötvözi a gourmet világával. Termékeink egyedi 
ízvilággal rendelkeznek különösen nagy figyelmet 
fordítottunk a minőségi alapanyagok kiválasztására. 
Kitűnő választás mindenkinek, akik percek alatt 
elkészíthető finomságokat keresnek.

Amerikai nuggets 400g

Cornflakes
Csirkemell csíkok 500g
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Hamburger
600g



Hortobágyi palacsinta 625g 500g
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KENTUCKY STÍLUSÚ

Csirkemell csíkok 500g Panírozott csirkemellfilé
600g

KENTUCKY STÍLUSÚ

Csípos csirkeszárny



Rántott csirkecombfilé 600g Rántott csirkeszárny 800g

Rántott gouda sajt 500g
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Rántott karfiol falatkák
500g



Rántott sajt 450g Rántott sertéskaraj 600g
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Rántott Trappista sajt 500g Hot wings
600g
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Maci Falatok

Jura falatok
600g

500g

A játékos formák nemcsak vidámabbá teszik az 
étkezést, hanem segítenek abban is, hogy a gyerekek 
szívesebben kóstolják meg a csirkehúsból készült, 
ropogós falatokat. 

Legyen szó otthoni étkezésről, menzáról vagy vendég-
látóhelyről: a Ripp-Ropp Kids minden alkalomra 
mosolyt és jókedvet hoz.
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Roppanír
Szeretjük a hagyományokat

Roppanír

Nuggets

Roppanír

Aranytallér

Roppanír

Natúr vagdalt

Roppanír

Bundásmackó

Roppanír

Baromfis golyó

Roppanír

Sajtos háromszög

éppen ezért vagyunk büszkék arra, hogy a termékcsalád 
tradicionális, jól bevált ízvilágával évtizedek óta a fogyasztók 
kedvence, legyen szó a Nuggetsről, az Aranytallérról, vagy a 
generációk étkezéseit végigkísérő Natúr vagdaltról.

ÚJ TERMÉK

ÚJ TERMÉK
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A Ripp-Ropp Limited kollekció olyan különleges 
termékeket kínál, amelyekhez minden alkalommal 
egyedi, tematikus csomagolás készül. 

Ezek a kiadások már a polcon magukra vonják a figyel-
met, ízviláguk pedig garantáltan emlékezetessé teszi a 
fogyasztói élményt. 

A limitált szériák célja, hogy a Ripp-Ropp világába 
extra izgalmat és frissességet hozzanak — legyen szó 
gasztronómiai különlegességről, szezonális újdonság-
ról vagy egy aktuális sportesemény hangulatáról.

Limited
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Marnevall Gasztro 

Amerikai nuggets
43% csirkemellhús

Csirke

20 g (+-2 g) 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
10-12 perc

170°C
3-4 perc

200°C
14-16 perc

Hamburger
59% sertéshús; 6% marhahús

Sertés/Marha

100 g (+-5 g) 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
10-12 perc

170°C
3-5 perc

200°C
14-16 perc

Hot wings
97% pácolt csirkeszárny

Csirke

Változó 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
18-20 perc

160°C
4-5 perc

200°C
20-22 perc

Kentucky stílusú 
csípős csirkeszárny

74% pácolt csirkeszárny

Csirke

Változó 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
18-20 perc

160°C
4-6 perc

200°C
19-21 perc

Dínók
36% csirkehús

Csirke

60 g (+-2 g) 45 karton/raklap

2200g / 8800g

200°C
12-14 perc

170°C
4-5 perc

200°C
14-16 perc

Fasírtgolyó
29% csirkehús; 27% csontokról mechanikusan 

lefejtett baromfihús

Csirke

25 g (+-2 g) 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
12-14 perc

160°C
2-3 perc

200°C
13-15 perc
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Natúr vagdalt
32% csontokról mechanikusan

lefejtett baromfihús

Csirke

50g 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
10-12 perc

170°C
2-3 perc

200°C
11-13 perc

Panírozott korong
19% csontokról mechanikusan lefejtett 

baromfihús; 2% csirkehús

Csirke

56 g (+- 2 g) 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
10-12 perc

170°C
2-3 perc

200°C
11-13 perc

Hortobágyi palacsinta
26% csontokról mechanikusan 

lefejtett baromfihús

Csirke

125 g (+- 5 g) 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
18-20 perc

160°C
7-8 perc

200°C
20-22 perc

Kentucky stílusú
csirkemell csíkok

59% pácolt csirkemellfilé 

Csirke

Változó 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
13-15 perc

170°C
3-5 perc

200°C
14-16 perc

Kukoricapehely morzsás
csirkemell csík

48% pácolt csirkemellfilé

Csirke

30-32g (+- 2 g) 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
11-13 perc

170°C
3-4 perc

200°C
13-15 perc

Panírozott 
csirkecombfilé

52% pácolt csirkecombfilé

Csirke

Változó 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
11-13 perc

170°C
4-5 perc

200°C
16-18 perc
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Panírozott csirkemell
49% pácolt csirkemellfilé

Csirke

100 g (+-5 g) 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
16-18 perc

170°C
4-5 perc

200°C
18-20 perc

Rántott gouda sajt
51% gouda sajt

Sajt

83 g (+- 2 g) 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
9-11 perc

170°C
3-4 perc

200°C
8-10 perc

Rántott háromszög 
trappista sajt

51% trappista sajt

Sajt

83 g (+- 2 g) 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
9-11 perc

170°C
3-4 perc

200°C
8-10 perc

Rántott karfiol 
falatkák
69% karfiolrózsa

Karfiol

Változó 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
8-9 perc

170°C
3-4 perc

200°C
13-15 perc
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Kentucky
csirkemell csík

67% pácolt csirkemellfilé

Csirke

30 g (+- 2 g) 45 karton/raklap

2000g / 10.000g

200°C
14-16 perc

160°C
3-4 perc

200°C
16-18 perc

Rántott csirkemell
59% csirkemellfilé

Csirke

108-109 g 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
11-13 perc

170°C
3-4 perc

200°C
13-15 perc

 Rántott sajt 
32% trappista sajt; 4% hőstabil ömlesztett sajt

Sajt

75 g (+- 2 g) 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
9-11 perc

160°C
2-3 perc

200°C
8-10 perc

Rántott sertéskaraj
58% pácolt sertéskaraj

Sertés

100 g (+-5 g) 45 karton/raklap

2500g / 10.000g

200°C
12-14 perc

170°C
4-5 perc

200°C
14-16 perc



Kapcsolat
Kerti Levente
Email: levente.kerti@marnevall.com
Telefon: +36 30 097 76 54 

Marnevall Zrt.
Székhely: 4030 Debrecen, Diószegi út 13.
Telephely: 5200 Törökszentmiklós, Szőlőhátulja dűlő 2.
www.marnevall.com

Gál József
Email: gal.jozsef@marnevall.com
Telefon: +36 30 459 05 22 

Bálint-Fazekas Enikő
Email: eniko.balint-fazekas@marnevall.com
Telefon: +36 30 149 03 50


